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Wir sind Ihr kompetenter Partner in Sachen Veranstaltungsplanung und Durchführung. 

Wer wir sind - Seite 4
EssKultur ist ein Veranstaltungs- und 
Cateringservice für Veranstaltungen 
aller Art. Von der Planung bis zur Durch-
führung mit Service und hauseigenem 
Catering, bieten wir Ihnen ein Rundum-
Sorglos-Paket für Ihr Event. 

Für eine gelungenen Veranstaltung 
bedarf es auch einer passgenauen Loca-
tion. Mit unseren vielfältigen Möglich-
keiten finden wir für Feiern mit 20 bis 
700 Personen Räume an verschiedenen 
Standorten in unserem Portfolio. 

Ein gutes Team besteht nicht nur aus 
eigenen Kräften, sondern auch starken 
Verbindungen zu Partnern aus allen 
Bereichen. Mit unserem zuverlässigen 
Netz organisieren wir für Sie ein auf Sie 
zugeschnittenes Rahmenprogramm. 

Die Möglichkeiten für ein unvergessli-
ches Mitarbeiter-Event sind vielfältig 
und wir haben für alle die ideale 
Lösung. Entdecken Sie einen Auszug 
aus unseren Konzepten, die wir ganz 
individuell für Sie anpassen.  

Veranstaltungs- und Cateringservice

EssKultur Events
Unser Angebot für Sie

Feiern Sie Erfolge, stärken Sie das Teamgefühl und 
schaffen Sie unvergessliche Momente. 

Inspirierende Locations, exzellenter Service und 
maßgeschneiderte Konzepte: Willkommen bei EssKultur Events 
GmbH, Ihrem Partner für eindrucksvolle Firmenevents. Bei uns 
finden Sie einen leistungsstarken und kompetenten Partner 
mit langjähriger Erfahrung im Ausrichten durchdachter und 
individueller Veranstaltungen. 

Ob Jahresabschlussfeier, Mitarbeiterjubiläum oder 
Teambuilding-Event – wir verwandeln Ihre Vision 
in eine unvergessliche Realität. Unsere vielseitigen 
Veranstaltungsräume bieten Platz für jede Art von Feierlichkeit, 
sei es eine gemütliche Zusammenkunft oder eine glanzvolle 
Gala.

Auf den nächsten Seiten möchten wir erste Informationen zu 
unseren Locations und Konzepten, unserem Service und den 
vielfälltigen Möglichkeiten der Unterhaltung mit Ihnen teilen. 

Gerne erstellen wir ein individuelles Angebot, angepasst an Ihre 
Wünsche. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage. 

Christiane Reißmann und Christian Sprießler 

Geschäftsführung
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WAS UNS SO BESONDERS MACHT?

Wir sind für Sie da, von der ersten Idee und 
Planung bis hin zum letzten gemeinsamen 
Getränk. 

Küche
•	 Unser Küchenteam kocht nicht einfach 

nur für Sie. Alle Speisen werden frisch, mit 
viel Hingabe und Kreativität zubereitet.

•	 Wir kreieren alles ganz individuell für Sie, 
so dass die Speisen angepasst auf Ihr Fest 
etwas Besonderes sind. 

•	 Unser Küchenteam besteht aus versierten 
Köchen, die Ihre Erfahrung in verschiede-
nen Häusern und vielen Küchen sammeln 
konnten. 

Service
•	 Unser Service steht für Herzlichkeit, Pro-

fessionalität und Qualität.
•	 Das Serviceteam agiert mit einem Auge für 

Details, um all Ihre Wünsche zu erfüllen. 
•	 Während Ihrer Veranstaltung ist eine er-

fahrene und ausgebildete Serviceleitung 
für Sie vor Ort, die als Ihr Ansprechpartner 
für einen reibungslosen Ablauf sorgt. 

Organisation
•	 Langjährige Erfahrung und das richtige 

Gespür ermöglichen es uns, jeder Veran-
staltung einen einzigartigen Charakter zu 
verleihen.

•	 Unsere Eventplaner arbeiten mit Profes-
sionalität und Leidenschaft, denn jedes 
Event ist etwas Besonderes und immer 
einzigartig für uns. 

Wir sind nicht nur ein Veranstaltungs- und Cateringunternehmen. 
Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft!

Kü
ch

en
kr

ea
tio

n 
m

it 
Ri

nd
er

bä
ck

ch
en

 u
nd

 R
os

m
ar

in
ka

rt
off

el
n

Referenzen
In den letzten Jahren haben wir neben unzäh-
ligen privaten Gastgebern eine Vielzahl an Fir-
men bei diversen Events betreut. 

Ein Auszug unserer Kunden: 
•	 Sparkasse Markgräflerland
•	 Volksbank Müllheim
•	 CEWE Stiftung & Co. KGaA
•	 ADAC Südbaden e.V.
•	 Losan Pharma GmbH
•	 Nemera Neuenburg
•	 Ystral gmbh maschinenbau + processtech-

nik
•	 Hellma GmbH & Co. KG
•	 Pulmol Kalfany GmbH
•	 Sick AG
•	 Lions Club 
•	 AUMA Riester GmbH & Co. KG
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U N S E R E L O C AT I O N S

Die Wahl der richtigen Location ist der 
erste Schritt  für eine gelungene Veran-
staltung. Mit unseren unterschiedlichen 

Standorten und den verschieden Stilrichtungen 
finden wir für jede Gesellschaft die passenden 
Räume. Für Feiern mit 20 bis 600 Personen be-
finden sich in unserem Portfolio Locations in 
Freiburg, Müllheim und Umgebung, auf Wunsch 
auch in einer Location Ihrer Wahl.  

Überzeugen Sie sich selbst und lernen Sie uns  
und unsere Möglichkeiten kennen. 

Auf den nächsten Seiten stellen wir Ihnen unsere 
Räume mit Fakten und Impressionen detailliert 
vor. 

Gerne vereinbaren wir auch unverbindliche 
Termine vor Ort zur Besichtigung und weiter-
führenden  Erläuterung der Möglichkeiten. 

Für das Gelingen einer Veranstaltung sind sowohl exzellente Gastgeber als auch 
die passende Location entscheidend. Mit unserem breiten Angebot an Räumlich-

keiten bieten wir für jedes Event die perfekte Lösung.

Mit der Auswahl der Location und der Erstellung eines 
individuellen Raumkonzeptes wird Ihre Feier mit unserer 
Unterstützung zu einem Erfolg. 
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Großer Saal im Bürgerhaus mit Loungemöbeln zum B2B-Event

Die Scheune im Löwen Vörstetten mit rustikalem Ambiente

Catering bei einem Sommerfest auf einem Firmengelände außer Haus. 

Bürgerhaus Müllheim
Das Bürgerhaus Müllheim liegt im schönen Blankenhornpark mitten in Müllheim, 
so dass Sie Ihre Gäste auf der Dachterrasse oder dem weitläufigen Außengelän-
de im Grünen empfangen können. Hier befindet sich auch unser Restaurnat 
EssKultur mit der Sonnenterrasse, die im Sommer zu gemütlichem Besiammen-
sein bei gutem Essen und hervorragendem Service einlädt. 

Zum Löwen Vörstetten
Der Löwen überzeugt mit urigem Charme, in besonderer Atmosphäre. Einge-
bettet in das verträumte Fachwerkdorf, sticht das schmuckvolle Haus ins Auge. 
Liebevolle Details geben jedem Raum einen einzigartigen Charakter. Der di-
rekt angrenzende Garten befindet sich im Hinterhof und wird durch Glyzinien 
natürlich beschattet zur Kulisse für schöne Momente. 

Catering zur Wunschlocation
Sie möchten auf dem eigenen Firmenglände feiern oder haben Ihre Wunschloca-
tion bereits gefunden? Auch hier sind wir der richtige Ansprechpartner für Sie. 
Gerne unterstüzen wir Sie auch bei der Suche einer passenden Location mit be-
sonderem Flair im Raum Freiburg und Basel. 

NEU: Ab Herbst 2024 können wir in Rheinfelden eine weitere Location in unser-
em Portfolio prästentieren. Sprechen Sie uns gerne direkt an für weitere Infos. 
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B Ü R G E R H A U S M Ü L L H E I M
25 - 700 Personen 

Die Räume im Bürgerhaus lassen sich vielseitig nutzen. Wir begleiten im Jahr 
rund 300 Veranstaltungen, egal ob Firmenevents, Konzert oder Tagung. Ver-

trauen Sie auf unsere Expertise, um gemeinsam erfolgreich zu sein.
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Zwischen Freiburg und Basel ist das Bürgerhaus im Stadtzentrum von Müllheim im 
Markgräflerland zentral gelegen und gut erreichbar. Das traditionsreiche Haus ist 
barrierefrei und durch die besondere Architektur lichtdurchflutet und hell. Durch 

eigene Raumkonzepte, die wir für Sie erstellen, kombiniert mit eindrucksvoller 
Dekoration, erstrahlen die Räume in besonderem Glanz.

 Räume & Kapazität
Kleiner Saal - 135 m2

Bankettbestuhlung 60
Reihe 100
Parlamentarisch 50
Tafeln	 70

Großer Saal - 450 m2

Bankettbestuhlung 270
Reihe 700
Parlamentarisch 140
Tafeln	 450

Technische Ausstattung
•	 Licht- und Tonanlage
•	 Mikrophone und Headsets
•	 Beamer und Leinwand
•	 Rednerpult

Merkmale und Equipment
•	 Barrierefrei
•	 Kostenloses WLAN
•	 Flexible Raumaufteilung
•	 Kostenlose Parkplätze
•	 Öffentliche Verkehrsanbindung 
•	 Von Freiburg und Basel in 35 Min. erreichbar

Das Bürgerhaus bietet mit seinen beiden Veranstaltungsräumen und einem offenen Foyer 
zahlreiche Möglichkeiten für Empfänge, Vorträge oder Feiern. Besonders der große Saal ist 
vielseitig einsetzbar und bietet auch für Generalversammlungen oder Vorträge die besten 
Voraussetzungen. Die Verbindung aus urigen Holzbalken und großen Fensterfronten machen 
die Räume zu etwas ganz besonderem. Der direkte Zugang zum Außengelände mit angrenzen-
dem Teich und Park runden das wunderschöne Flair ab.
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R E S TA U R A N T E S S K U LT U R
20 - 100 Personen 

Seit 2019 durften wir schon unzählige Gäste in unserem Restaurant begrüßen 
und mit kulinarischen Highlights begeistern. Auch als Eventlocation sind die 

Räumlichkeiten hervorragend geeignet. 
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Unser Restaurant befindet sich direkt im Bürgerhaus Müllheim im Zentrum der 
Stadt.  Durch stilvolle Akzente in Holz und Kupfer überzeugt die Location bereits 
auf den ersten Blick. Bei schönem Wetter kann die weitläufige Terrasse genutzt 

werden für einen Empfang oder zum Zusammensitzen 

Das Restaurant mit 100 Sitzplätzen und 2 klein-
en Nebenräumen lädt zum Verweilen ein. 
Auf unserer Sonnenterasse mit 90 Plätzen, wel-
che an den schönen Park 
mit Teich angrenzt, können Sie entspannte 
Stunden genießen und eine Auszeit vom Alltag 
nehmen. 
Lassen Sie sich von unserem Serviceteam ver-
wöhnen und erfreuen Sie sich an regionalen 
und frischen Speisen. Wir bereiten alle Gerichte 
mit viel Liebe und Hingabe zu. 

SPEISEKARTEN
Auf unserer Karte finden Sie Klassiker der ba-
dischen Küche und kreative saisonale Geri-
chte. Ergänzt wird unsere Speisekarte mit ein-
er Wochenkarte mit veganen, vegetarischen, 
Fisch- und Fleischgerichten. An Feiertagen ser-
vieren wir Ihnen als besonderes Highlight aus-
gewählte Menüs. Die aktuellen Karten finden 
Sie immer auf unserer Website unter www.es-
skultur-muellheim.de/speisekarten. 

VERANSTALTUNGEN
Auch für Feierlichkeiten kann man die Neben-
räume und das Restaurant mieten.

ÖFFNUNGSZEITEN À LA CARTE RESTAURANT

Mittwoch bis Freitag
11.30 – 14.30 Uhr | Küche 11.30 – 14.00 Uhr
17.00 – 22.00 Uhr | Küche 17.00 – 21.00 Uhr

Sonntag
11.30 – 14.30 Uhr | Küche 11.30 – 14.00 Uhr

Feiertag
11.30 – 14.30 Uhr | Küche 11.30 – 14.00 Uhr

Montag, Dienstag und Samstag
Nach Vereinbarung für Gesellschaften geöffnet

Restaurant 100 Personen
Nebenzimmer 35 Personen
kleines Nebenzimmer 20 Personen
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Z U M L Ö W E N V Ö R S T E T T E N
25 - 100 Personen 

Vörstetten liegt direkt bei Freiburg und damit ist die Location ruhig gelegen 
und bleibt trotzdem gut erreichbar für alle Mitarbeiter, Kollegen und Freunde. 
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Im ruhigen Innenhof kann im Sommmer die Sonne genossen werden, dagegen 
können wir im Winter für einen gemütlichen Glühweinempfang alles herrichten. 

Ob Barbecue, Buffet, Flying-Buffet mit Fingerfood oder klassisches Menü entwick-
eln wir Ihnen ein passendes Konzept für Ihr Fest.

Der Löwen in Vörstetten steht exklusiv für 
Events aller Art zur Verfügung. Eingebettet in 
ein wunderschönes Dorf aus Fachwerkhäusern, 
bieten die Räumlichkeiten im liebevoll gestalt-
eten Ambiente vielfältige Möglichkeiten.

Kapazität

Die Scheune in Vörstetten bezaubert mit 
urigem Charme in besonderer Atmosphäre. 
Liebevolle Details geben dem Raum einen ein-
zigartigen Charakter. Modern und bodenstän-
dig zugleich ist sie damit optimal für Firmen-
feiern mit bis zu 100 Personen geeignet. 
Der direkt angrenzende Garten befindet sich 
abseits der Straße im Hinterhof. So können 
zu Beginn  alle Gäste bei einem Empfang im 
Grünen begrüßt werden. Ob Sekt- oder Glüh-
weinempfang mit Lichterketten und Ambiente 
schaffen wir einen einladenden Rahmen für 
Ihre Feier.  

Für kleinere Festlichkeiten stehen Ihnen die 
Bauernstube und das Kirschbaumstüble zur 
Verfügung. Diese befinden sich im Haupthaus 
und können für kleinere Gruppen ab 25 Perso-
nen zu jeder Zeit gebucht werden. 

Merkmale und Equipment
•	 Teilweise Barrierefrei
•	 Flexible Raumaufteilung mit Barbereich
•	 Scheune mit Klimaanlage
•	 Außengelände zur exklusiven Nutzung
•	 Kostenlose Parkplätze
•	 Öffentliche Verkehrsanbindung 
•	 Von Freiburg in 10 - 15 Min. erreichbar
•	 Veranstaltungen nach Vereinbarung täglich 

möglich
•	 Individuelle Eventkonzeption mit persönli-

chem Ansprechpartner

Scheune mit Garten 100
Bauerstube 45
Kirschbaumstüble 35
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A U S S E R-H A U S-C AT E R I N G

Gerne begleiten wir Sie bei Ihrer Veranstaltung am Ort Ihrer Wahl. Von der Gesamtplanung 
bis hin zu Equipment, Getränken, Speisen und Service sind wir Ihr Ansprechpartner für Veran-
staltungen aller Art in Freiburg im Breisgau, Müllheim und Umgebung. 
Als fester Catering-Partner auf Schloss Bürgeln richten wir regelmäßig Veranstaltungen im Gar-
ten und im Gleichensteinsaal aus. Aber auch Veranstaltungen wie z.B. auf  dem Weingut Büchin, 
oder Weingut Schneider-Krafft, am Schlossberg in Freiburg, in der Castellberghalle Ballrechten-
Dottingen, Sonnenberghalle Auggen, verschiedenen Firmengeländen u.v.m durften wir in der 
Vergangenheit begleiten.

Sie haben Ihre Wunschlocation bereits gefunden und suchen noch 
nach einem Caterer?

Merkmale und Equipment
•	 Im Raum Freiburg, Müllheim und Basel (bis 1h Fahrzeit um Müllheim)
•	 Nach Absprache und Logistik bis zu 1.000 Personen 
•	 Individuelles Veranstaltungskonzept
•	 Inklusive kompletter Ausstattung und Service möglich (Eventmobilar, Dekoration, etc.)
•	 Erstellung von Bestuhlungskonzepten je nach Wunsch
•	 Vorbereitung außerhalb der Location
•	 Speisen nach persönlichen Vorlieben zusammengestellt und frisch zubereitet

Sollten Sie noch  keine Location gefunden haben, unterstützen wir Sie gerne bei der Suche 
nach einem geeigneten Raum, der Ihre Anforderungen erfüllt . 

Durch ein breites Netzwerk  und die Erfahrung aus vielen durchgeführten Caterings verfügen 
wir über Kontakte zu außergewöhnlichen und überraschenden Veranstaltungsorten im Mark-
gräflerland. 

Haben Sie zum Beispiel schonmal über  eine Weihnachtsfeier im Zirkuszelt nachgedacht?

Kontaktieren Sie uns gerne für weitere Details. 

Weihnachtsfeier in der Castelberghalle Ballrechten-Dottingen

25 - 1.000 Personen 

Sommerevent mit Barbecue

Weingut Büchin als Eventlocation mit besonderem Flair
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S O N S T I G E L E I S T U N G N E N

Mit guten Kooperationspartnern machen wir Ihr Event zu einem Highlight!
Wir möchten Ihnen ein umfassendes Angebot bieten, das auf Wunsch 
zusätzlich zu unseren gastronomischen Leistungen  für Sie erweitert 

werden kann.  

Entertainment Shows Musik Dekoration Fotografie Eventmobilar Licht- und Tontechnik

DJ
Alleinunterhaltung

Gesang
Bands

Veranstaltungstechnik
Verleih von Equipment

Lichtkonzepte

Circolo Freiburg
Kriminaldinner
Musical Dinner

Angepasste Dekoration-
skonzepte

Kerzen, Blumen, etc.

Barmöbel
Lounge

Zeltverleih

Artistik
Comedy
Zauberei

Piano

Fotografie
Videoaufzeichnungen

Fotobox
Fotoaktionen

U N T E R H A LT U N G

Eine gelungene Firmenfeier benötigt neben einer passenden Location und 
leckeren Speisen auch ein stimmiges Programm. Durch unser starkes Netz-

werk entstehen viele Möglichkeiten für die Gestaltung Ihres Events. 
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VERANSTALTUNGSKONZEPTE

Gerne erstellen wir für Sie ein  individuelles Angebot  
mit unseren Ideen und Ihren Wünschen!

Sind Sie noch unsicher?
Wenn Sie möchten, können wir einen Besichtigungstermin vor Ort vereinbaren und in einem 

persönlichen Gespräch ein angepasstes Arrangement für Sie erstellen !

Wir konzipieren jede Veranstaltung so, dass wir ganz speziell auf Ihre Wün-
sche und Ihre Gäste eingehen können. 

Je nach Zeitpunkt des Events ist von Sommerfest über Oktoberfest bis zur 
klassischen Weihnachtsfeier alles möglich. 

Auf den folgenden Seiten möchten wir Ihnen einen kleinen Einblick geben, 
in dem wir Ihnen erste Ideen und Vorschläge präsentieren. 

Alle Details besprechen wir dabei von Fest zu Fest immer persönlich!

Unsere Kreativität nutzen wir 
am liebsten zur Planung  von Ve-
ranstaltungen und Entwicklung 
ganz neuer Ideen. 
So sind in der Vergangenheit 
schon viele Events entstan-
den, die sich dann bewährt und 
etabiliert haben. 

Sommerfeste mit Barbecue 
oder Burger-Bar, Küchenparty  
oder Veranstaltungen mit be-
sonderen Aktionen. 

Arrangement nach individueler Zusam-
menstellung mit Getränkepauschale 
und Menü oder Buffet

Menü-Buffet-Mix

Vorspeise wird serviert
Duett von Feldsalat und Waldpilzcre-
mésüppchen

***
Hauptgang vom Buffet:
Gänsebraten mit gefülltem Apfel, Cas-
sisrotkohl 
und abgeschmelzten Kartoffelklößen  

Rinderschmorbraten mit klassischer 
Bratensauce, Marktgemüse und haus-
gemachten Spätzle

Süßkartoffel-Lasagne mit grünem Pesto

***
Dessert wird serviert
Bratapfeltiramisu

Unsere Leistungen umfassen: 
•	 Konzeption Ihres Arrangements
•	 Serviceteam inkl. Veranstaltungslei-

tung
•	 Menü oder Buffet frisch zubereitet 

von unserem Küchenteam vor Ort
•	 Dezente weihnachtliche 

Tischdekoration
•	 Bestuhlung nach individuell er-

stelltem Raumkonzept
•	 Vermittlung und Koordination regio-

naler Dienstleister von Artist bis DJ

WEIHNACHTSFEIER 
MIT GALA-MENÜ
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Raumkonzept
Stehtische, Loungemöbel, Barbereich
je nach Wunsch arrangiert

Foodstationen

•	 Kürbiscremesüppchen
•	 Käsepätzle 
•	 Schupfnudeln mit Sauerkraut
•	 Rote Wurst mit sauren Gurken und 

Zwiebeln
•	 hausgemachte Ravioli
•	 Chili con Carne
•	 Pfeffergulasch vom Rind
•	 Spekulatiuscreme
•	 Zwetschgencoulis
•	 Limonenmousse

Zusammenstellung der Speisen kann unter 
Berücksichtigung des Veranstaltungsbud-
gets angepasst und verändert werden.

WEIHNACHTSMARKT MIT 
MARKTFLAIR

Getränkepauschale

sommerlicher Welcome-Drink, alkohlfreie Get-
ränke, Bier, Wein, Sekt, Kaffee

Salate und Dips

•	 Kraut- und Karottensalat
•	 Pasta mit Erbsen, Gemüse und 

Staudensellerie
•	 Couscous mit Gurke und Tomate
•	 Kartoffelsalat
•	 Knoblauchdip
•	 Kräuterschmand
•	 Höllenfeuersauce
•	 Kichererbsencreme mit Majoran und 

Zitrone

Vom Grill

•	 marinierte Putenfilets 
•	 Rote Grillwurst
•	 Spareribs
•	 Rinderhüftsteaks mit Salzflocken
•	 Hähnchenflügel in Kafirblättern 
•	 Grilkäse
•	 Sommerliches Gemüse
•	 Marinierter Feta 

SOMMERFEST MIT GRILL-BUFFET

Fingerfood
Die Auswahl der Speisen kann je nach 
Jahreszeit und Saison angepasst werden.

•	 Quiche Lorraine
•	 Hausgebeizter Lachs mit Wasabicreme
•	 Cubes vom Rinderrücken mit Dijon-Senf
•	 Compté-Bauernknacker-Spieße mit Oliven
•	 Rindfleischravioli mit Tomatensauce
•	 Süßkartoffelwürfel mit Kräutern
•	 Marinierte Hähnchenflügel mit Chilidip
•	 Karottentarte mit Zitronencreme
•	 Schokoladenwürfel mit Preiselbeeren
•	 Mokkamousse mit Walnusscrunch

FLYING DINNER

Alternativ auch: Pimp your Burger
Stellen Sie sich ganz nach Belieben Ihren Burger zusammen!

Auch viele andere Ideen und Konzepte möglich.
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WIR SIND IHR PARTNER IN DER REGION

EssKultur Events GmbH
+49 7631 97 67 161

mail@esskultur-events.de
www.esskultur-events.de

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Gasthaus Zum
Löwen 

Vörstetten

Bürgerhaus Müllheim
& 

Restaurant EssKultur

Schloss Bürgeln

Emmendingen

Freiburg

Titisee-Neustadt

Breisach

Lörrach

Löffingen

Staufen

Basel

Rheinfelden

NEUE Eventlocation
ab Herbst 2024

Geschäftsführung und Event-Organisation
Christiane Reißmann (links) und Chrisitan Spri-
eßler führen das Unternehemen als Geschäfts-
führende Gesellschafter mit der Erfahrung 
aus über 30 Jahren Tätigkeiten im Gastrono-
mie- und Veranstaltungsbereich. Als staatlich 
geprüfte Hotelbetriebswirte haben beide den 
notwendigen Background. Mit der Erfahrung 
von hunderten geplanten Veranstaltungen 
aller Größen haben Sie mit uns ein Team an 
Ihrer Seite, das mit Hingabe und Liebe zum De-
tail die Planung jedes einzelnen Events angeht. 
Seit mehr als 14 Jahren der Zusammenarbeit 
liegt uns dabei der persönliche Kontakt zu un-
seren Kunden und Gästen am Herzen. 

Unterstützt wird die Geschäftsleitung von 
Anne Stinner (rechts), die seit 4 Jahren im 
Unternehmen tätig ist und die Unternehmens-
philosophie kennt und weiterlebt. 

IHRE ANSPRECHPARTNER


