
Buffet-Variante 2

Vorspeise:
Vitello Tonnato mit Thunfischcreme & Kapern
Anti Pasti, gebratenes Gemüse in feinem Basilikum-Öl
Rinderfilet Carpaccio mit gehobeltem Parmesan & frischer Rauke 
Gegrillte Riesengarnele auf Aioli
Brotauswahl mit hausgemachter Kräuterbutter

Hauptgang & Beilage:
Saltimbocca in Weißweinsoße 
geschmorte Rinderhüfte in Rosmarin- Vino Soße
gegrillte Hähnchenbrust mit Gorgonzola & Blattspinat
getrüffelte Bandnudeln
feines Weißwein-Risotto 
gebackene Kartoffeln in Oliven-Knoblauch-Öl

Dessert:
hausgemachtes Tiramisu 
Panna Cotta mit frischer Feige & gerösteten Mandeln 

Preis pro Person;

*ab 50 Personen
*inkl. Besteck & Gerschirr

55,50€ Inkl. MwSt.


