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EVENTLOCATION FUR IHRE NACHSTE FEIER
Restaurant FreCla | Besen66 | Café Stockle

Feiern Sie besondere Anlasse wie Hochzeiten, Geburtstage,
Kommunionen oder Taufen in einem Ambiente, das sich perfekt
fur jede Festlichkeit eignet. Unsere exquisiten Restaurants bie-
ten den idealen Rahmen fiir unvergessliche Momente.

Unsere passionierten Koche und Konditoren widmen sich mit
Hingabe der Kunst des Kochens und Backens. Sie verwen-
den stets die frischesten Zutaten, um einzigartige Aromen
zu kreieren, die lhre Geschmackssinne zum Tanzen bringen
werden. Von hausgemachten Maultaschen Uber saftigen Rost-
braten mit Bratkartoffeln bis hin zu verlockenden Desserts und
Geback — wir streben danach, Ihnen stets das Beste der traditio-
nellen Kiiche zu bieten.

Die Atmosphare in unseren Raumlichkeiten ist gepragt von ent-
spannter Gemditlichkeit und rustikaler Einrichtung, die Ihnen das
Geflhl vermittelt, sich wie zu Hause zu fiihlen.

Machten Sie Ihre Feier an einem anderen Ort veranstalten? Kein
Problem! Unser Catering-Service steht lhnen zur Verfligung,
sei es in lhrer Firma, einer von lhnen gewahlten Eventlocation
oder sogar direkt vor Ihrer Haustir mit unserem Foodtruck oder
Imbisswagen. Wir bringen den Genuss dorthin, wo Sie ihn am
liebsten erleben mochten.

Dein FreCla Gastronomiebetriebe Team




Speisevorschlage

Hier eine bunte Auswahl von Speisen, die Sie sich, nach lhren Wiinschen zusammenstellen konnen - ob
als Menu oder Buffet. Gerne konnen Sie uns auch Ihre Wiinsche nennen, den wir selbstverstandlich ver-
suchen nachzukommen.

Vorspeisen

* Bunte Salatauswahl

* Brotauswahl

- Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

- Rauchlachs mit Honig-Dill-Senfsauce

- Rosa gebratenes Roastbeef mit Olivendl, Rucola und Parmesan

Suppe

- Fladlesuppe
- Maultaschensuppe
- Gemusesuppe der Saison

Hauptgang

- Maultaschenvariationen

- Schwabische Klassiker

- Ricotta — Spinat — Ravioli mit tomatisiertem Gemdse, frischem Rucola und Parmesan
- Lachsschnitte in Zitronensauce

+ Zander auf Pilz-Risotto

- Schweinefilet-Medaillons

« Zwiebelrostbarten mit Rostzwiebeln

- Rindergulasch

« Schweinebraten / Sonntagsbraten

Dessert

* Obstsalat

- Panna Cotta mit Fruchtspiegel
- Schoko-Mousse

- Apfelstrudel mit Vanillesauce

Wir stellen Ihr Angebot individuell nach thren Wiinschen zusammen — ob fir Ihre Familienfeier, ihr Firmen-
event (auch Tagung) oder Ihren ganz personlichen Anlass.

Wir begriifen Sie gerne in einer unserer FreCla-Wohlfiihl-Orten, bei Ihnen Zuhause, in lhrer Firma oder
Location nach Wahl.



Bestuhlungsplan Stockle
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Feiern Sie in unserem char-
manten  Ambiente.  Tradi-
tionelle schwabische Kiiche
und erstklassige Konditorei
machen lhre Veranstaltung
im Café Stockle einzigartig.




Bestuhlungsplan FreCla

KUCHE I

THEKENBEREICH

GASTRAUM
5 4

5 4 5
5 4 )
G 4 5]

4SSVl

80 Sitzplatze
+ Terrasse ca. 50

Genielen Sie schwabische
Gastlichkeit im FreCla am
Waldrand  von  Stuttgart:
Unsere stilvolle Gaststube
flr bis zu 80 Gaste und das
gemiditliche Gartenlokal fur 40
Personen.



Bestuhlungsplan Besen66

50 Sitzplatze
+ Terrasse ca. 40

Tauchen Sie ein in die liebe-
voll gestalteten Gewalbekeller
des Besen66 mit Kristall-
lustern, Spiegeln und Kerzen.
Unser  Weinbesen vereint
Tradition, Regionalitat und
Gemiitlichkeit.



Wir freuen
uns auf
Ihre Anfrage
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Kontakt

Lisa Gehrer

FreCla Gastronomiebetriebe GmbH
Ludwigsburger Strale 203

70435 Stuttgart

Mobil: +49 1525 916 83 42

E-Mail: lisa.gehrer@frecla.de




